Cote D'Mar 2022

NOTAS DE CATA

DE COLOR RUBI PROFUNDO CON MATICES VIOLETAS, AMAYNA COTE D'MAR 2022 ES
UNA MEZCLA TINTA QUE COMBINA LA INTENSIDAD DEL SYRAH, LA FRESCURA DE LA
GARNACHA Y LA SUTILEZA Y EL PERFUME DEL VIOGNIER.

EN NARIZ, DESTACAN FRUTOS ROJOS Y NEGROS MADUROS, COMO FRAMBUESAS Y MORAS,
JUNTO A DELICADAS NOTAS FLORALES, ESPECIAS Y UN LEVE TOQUE MINERAL.

En BOCA, MUESTRA UNA ESTRUCTURA EQUILIBRADA, CON TANINOS FINOS, UNA ACIDEZ
VIBRANTE Y UN FINAL PERSISTENTE QUE RESALTA SU ELEGANCIA.

PERFECTO PARA ACOMPANAR CORDERO, PLATOS ESPECIADOS O QUESOS MADUROS. POTEN-
CIAL DE GUARDA DE MAS DE 10 ANOS. SERVIR ENTRE 16° Y 18°C.

NOMBRE DEL VINO: AmMayNa COTE D"Mar

ARADA: 2022

CEpa: 85% SYRAH Y 5% VI10GNIER (COFERMENTADO),
10% GARNACHA

Probuccién: 10.000 BOTELLAS Y 80 MAGNUMS

DESCRIPCION DEL VINEDO

DENOMINACION DE ORIGEN: LEYDA - SAN ANTONIO

Cercania AL Océano Pacirico: 14 Km.

Probuccién: 7 Ton/HA

DaT10s DE VENDIMIA Y VINIFICACION:

VENDIMIA: COSECHA MUY NORMAL CON UN FINAL DE TEMPORA-
DA LEVEMENTE MAS TEMPLADO. LOS DISTINTOS
LOTES FUERON COSECHADOS ENTRE EL 01 Y EL 20 DE
ABRIL DE 2022. RACIMOS SELECCIONADOS EN EL
VINEDO. VENDIMIA MANUAL.

MACERACION: EN ERIO A 10 °C POR 3 A 4 DiAs

FERMENTACION: EN ESTANQUES DE ACERO INOXIDABLE CON EXTRAC-
CION MEDIANTE REMONTAJES CORTOS PARA EXTRAER
SOLO LO JUSTO.
CRIANZA: 16 A 20 MESES EN FOUDRES Y BARRICAS DE
ROBLE FRANCES.

' / /
. COTE DMAR ANALISIS QUIMICO
pH: 3:47
ACIDEZ TOTAL: 51 G/L (H2T)
ALcoHoL: 14%
AZUCAR RESIDUAL: 1,9 G/L

GARCES SILVA
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